
 

Menu Saint Sylvestre  

31 décembre 2025 
 
 

1 coupe de champagne  

 

Amuse-bouche  

Bouillon thaï aux gambas 

 

L ' Entrée  

Terrine de foie gras de canard mi-cuit, chutney de manque, brioche toastée, 

 

Le poisson 

Noix de Saint Jacques poêlées, sauce champagne et butternut 

 

Le Plat 

Médaillon de veau poêlé aux aromates, crème de morilles, crêpe parmentière 

et légumes 

 

Fromage 

Dégustation de fromages affinés 

 

Le Dessert 

Pavlova aux fruits exotiques et citron vert 

 

 

 

 

 

Prix par personne TTC 

Service compris 

 

75€
 

 
 
 

 
 
 


