Menu Satnt Sgt\/es’cre
21 décembre 2025

1 coupe de champagme

Amuse-bouche
Boutllon that aux gambas

L' Entrée
Tervine de fole gras de canard wmi-cult, chutney de mangue, brioche toastée,

Le poisson
Notx de Saint Jacques poélées, sauce champagne et butternit

Le Plat
Médaillon de veau poélé aux aromates, crévmee de wmorilles, crépe parmentidre

et légumes

Fromage
Dégustation de fromages affinés

Le Pessert
Pavlova aux fruits exotiques et citron vert

Prix par personne TTC
Service compris

F5€



